
Du 26 au 28 octobre 2018 

SALLE DES FÊTES DU POULIGUEN 
* * * * 

CONCOURS, DÉMONSTRATIONS,  

DÉGUSTATIONS, VENTES 

PETITE RESTAURATION SUR PLACE 

www.salondelagastronomie44.fr 

www.facebook.com/salondelagastronomie44 

contact@salondelagastronomie44.fr 

* * * * 

ENTRÉE GRATUITE 

Vendredi 26 octobre 2018  
         de 15h à 18h00 

 

Samedi 27 octobre 2018  
        de 10h à 21h00 

Le soir Assiettes gourmandes  
avec les produits des exposants 

 

Dimanche 28 octobre 2018  
de 10h à 18h00 

Organisé par L’Atelier du Goût 

association culinaire Pouliguennnaise 

www.atelierdugout44.fr 

atelierdugout44@gmail.com 

5ème Edition 

Halles du Pouliguen 

Jours et Horaires 

Plan d’accès 



Les moments forts Liste des exposants 
Vendredi 26 octobre 

 16h00  Recette en direct avec Donatien SAHAGUN-MENCIAS 
 Le Château des Tourelles à Pornichet 
 
 16h35  Table ronde sur le manger sainement avec Sophie CHANTEAU 
 Diététicienne au Château des Tourelles à Pornichet 
 
 17h00  Recette en direct avec Philippe COCARDON 
 Le Neptune au Croisic 

Samedi 27 octobre 

11h00 Interview  « Le Sens des Simples » - Exposant 
  
15h00 Interview « Aux Escargots de St Jean de Boiseau » - Exposant 
 
16h00  Recette en direct avec Christophe AUDIC 
 La Roche Mathieu à Batz-sur-Mer 
 
16h35  Interview  « La Ferme Maliceine » - Exposant 
 
17h00  Recette en direct avec Michaël TERRIEN  
 La Voile d’Or au Pouliguen 
 
17h35 Interview « Oh P’tits Cannelés » - Exposant 

 

OUVERTURE DU SALON EN NOCTURE  

Possibilité de dégustation d’ASSIETTES GOURMANDES  

en direct avec les produits des EXPOSANTS 

Dimanche 28 octobre 

 11h00 Interview  « Safran sanati » - Exposant 
 
 11h30  Recette en direct avec Valérie PEDRON 
 Les Jardins de la Mer 
  
 15h30  Interview « Les Fumoirs de l’Ouest » - Exposant 
  
 16h00 Recette en direct avec François THOREL 
 Le Ty Mad au Croisic 
 
 17h20 Remise des prix de l’innovation, de la tradition,  
 du plus beau stand et des concours culinaires 

LE SENS DES SIMPLES 
 Tisanes & Aromates - 44 Pornic 
 
LES 4 SAISONS 
 Fruits & Légumes - 44 Guérande 
 
LES BOCAUX LOCOS 
 Conserverie - 44 Piriac 
 
LES BOUCHOTEURS DE PÉNESTIN 
 Association - 44 Pénestin 
 
LES FUMOIRS DE L’OUEST 
 Fumoirs - 44 Guérande 
 
LES JARDINS DE LA MER 
 Algues - 44 Le Croisic 
 
LES MACARONS DE LA PRESQU'ILE 
 Macarons - 44 Pornichet 
 
LES PIGEONS DE MESQUER 
 Pigeons - 44 Mesquer 
 
LES RUCHERS DU PAYS BLANC 
 Apiculteur - 44 Herbignac 
 
LIONEL DUROT 
 Artisan fumeur - 56 Arradon 
 
LIORAVI 
 Pâtes fraiches - 44 Mésanger 
 
L'OMNICUISEUR VITALITÉ 
 Four - 44 La Chapelle/Erdre 
 
MAISON AIRAUD 
 Boulanger, Pâtissier - 44 Le Pouliguen 
 
OH P'TIT CANNELÉS 
 Pâtisserie - 44 Le Pouliguen 
 
LE PASSEPORT GOURMAND 
 Découverte de restaurants - 44 Trignac 
 
PRODUIT EN PRESQU’ILE DE GUERANDE 
 Association de producteurs- 44 St Nazaire 
 
SAFRAN SANATI 
 Safran - 49 Cholet 
 
TY DELICATESSEN 
 Epices-Poivres-Thés - 29 Plouvorn 
 
UN WEEK END AU POULIGUEN 
 Sablés fourrés - 44 Le Pouliguen 
 
VIGNOBLES FRANÇOIS JANOUEIX 
 Vigneron - 33 Libourne 

AUX DELICES DU SOLEIL 
 Produits de l’olive - 85 St Jean de Monts 
 
AUX ESCARGOTS DE ST JEAN DE BOISEAU 
 Escargots – 44 St Jean de Boiseau 
 
BURGER MODELE 
 Petite restauration - 44 Herbignac 
 
CHAMPAGNE YVES LOUVET 
 Vigneron - 51 Tauxières 
 
CHÂTEAU DE BRIACÉ 
 Vigneron - 44 Le Landreau 
 
CIDRERIE DE LA VALLÉE DE LA SEICHE 
 Cidre -35 Janzé 
 
CRÊPERIE TY VINCE 
 Petite restauration - 44 Herbignac 
 
DOMAINE DES BÉGUINERIES 
 Vigneron - 37 Chinon 
 
FERME FROMAGERE DE SUSCINIO 
 Fromagerie - 56 Sarzeau 
 
FERME MALICEINE 
 Poulets - 44 Malville 
 
LA FERME DE LA MER DE L’ISLE 
 Fromagerie - 44 St Anne/Brivet 
 
LA FERME DU BOIS DE BOULLE 
 Lapins - 44 La Turballe 
 
LA FERME DU LUGUEN 
 Canards - 35 Maure de Bretagne 
 
LA LANGOUILLE BRIERONNE 
 Cochon - 44 St Malo de Guersac 
 
LA ROSERAIE DE VENDÉE 
 Rosiériste - 85 St Révérend 
 
LA ROUTE DU CACAO 
 Chocolatier - 44 Le Croisic, La Baule 
 
L' ARBRE VOYAGEUR 
 Produits exotiques - 44 St Joachim 
 
L' ATTELIER 
 Gourmandises bio - 44 Léniphen/Guérande 
 
LE FONDANT BAULOIS 
 Pâtisseries - 44 La Baule 
 
LE JARDIN DES CONFITURES 
 Confitures- 44 Vritz Pour les professionnels 

« La bûche » 

 
Pour les amateurs 

« Terrine forestière » 

Président du jury, François THOREL 
Restaurant « Le Ty Mad » au Croisic 

Président de l’APRC 
Membre des « Fous d’cuisine » Pour des achats éventuels, se munir d’espèces et/ou chèques car tous les exposants n’ont pas le paiement par carte bancaire 

Les Concours du Salon 

Avec la participation de Jean-Christophe BREGER animateur gastronomique. 

NOUVEAU 


